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Załącznik 2.7. 

Do Zarządzenia Dyrektora Nr 9/2020 

z dnia 06.05.2020 r.  

 
Procedura przyjęcia dostaw gotowych posiłków i produktów z firmy 

cateringowej   

1. Osoba dostarczająca posiłki i produkty jest zobowiązana poinformować obsługę kuchni 

(telefonicznie lub w inny sposób) o planowanej dostawie. 

2. Miejsce składowania pojemników, opakowań itp. należy wcześniej zdezynfekować 

odpowiednim środkiem. 

3. Personel kuchni przed przyjęciem dostawy jest zobowiązany przejść procedurę 

higienicznego mycia rąk i dezynfekcji odpowiednim środkiem. Następnie stosuje 

zabezpieczenie osobiste w postaci rękawiczek jednorazowych i maseczki/przyłbicy. 

4. Osoba dostarczająca posiłki i produkty jest zobowiązana do stosowania środków ochrony 

osobistej. 

5. Przyjęcie towaru następuje w wejściu do budynku. Osoby niebędące pracownikami 

kuchni nie mogą przebywać w pomieszczeniach przygotowywania posiłków 

6. Przywiezione pojemniki, opakowania itp. są dezynfekowane odpowiednim środkiem 

przez personel kuchni i następnie przenoszone w miejsce składowania. 

7. Po zakończonej dostawie powierzchnie dotykowe w pomieszczeniu, w którym odbyła się 

dostawa są dezynfekowane. 

8. Po zakończonej dezynfekcji personel przechodzi procedurę higienicznego mycia rąk 

i dezynfekcji odpowiednim środkiem. 

Dystrybucja posiłków na czas epidemii Covid-19 

1. Pracownik przed przystąpieniem do rozłożenia posiłków przechodzi procedurę 

higienicznego mycia rąk i dezynfekcji odpowiednim środkiem. Następnie stosuje środki 

ochrony osobistej w postaci rękawiczek jednorazowych i maseczek/przyłbic.  

2. Po zakończeniu dystrybucji posiłków pracownik wyrzuca jednorazowe środki ochrony 

osobistej i przechodzi procedurę higienicznego mycia rąk i dezynfekcji odpowiednim 

środkiem. 

Dezynfekcja miejsc spożywania posiłków na czas epidemii Covid-19 

1. Po każdym posiłku miejsce jego spożywania jest dezynfekowane odpowiednim 

środkiem. Dotyczy to w szczególności blatów i krzesełek. Karta kontroli dezynfekcji 

stanowi załącznik nr 1. 

2. Osoba dokonująca dezynfekcji jest zobowiązana do korzystania ze środków ochrony 

osobistej w postaci rękawiczek jednorazowych i maseczki/przyłbicy. 

3. Przed i po zastosowaniu środków ochrony osobistej osoba dokonująca dezynfekcji jest 

zobowiązana przejść procedurę higienicznego mycia rąk i dezynfekcji. 


